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Bio-Malzsirup

Organischer Malzsirup wird aus hochwertiger Maisstarke nach Verflissigung, Verzuckerung,
Entfarbung, Filtration und raffinierter Konzentration mit Maltose als Hauptbestandteil

hergestellt. Maltosesirup hat eine geringe Feuchtigkeitsaufnahme und eine hohe
Feuchtigkeitsretention, eine milde und maRige Sulle, eine gute Antikristallisation, Antioxidation, eine

maRige Viskositat, eine gute chemische Stabilitat und einen niedrigen Gefrierpunkt.

Spezifikation
Komponenten F42 F55
Fruktose 42 55
Glucose 52 40
Polysaccharid 6 4
Feste Materie 71 77
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Aussehen FlUssig, transparent ohne Verunreinigungen

Farbe Keine Farbe oder Hellgelb

Geschmack Reiner suller Geruch nach Glukose und Fruktose
Anwendungen

Bio-Malzsirup wird haufig in SUBigkeiten, Produkten fur kalte Getranke, Milchprodukten, Bier, Gelee,

Backwaren, Gewlrzen, Enzymzubereitungen, Fertiggerichten, Fleischprodukten und anderen Branchen
verwendet.

Want to learn more about this product or have any questions?

View Product Page: Bio-Malzsirup
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